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Activitate
Enzimatica

Testata

CANTITATE NETA:

AMESTEC DE MIERE PROVENITA
DIN: ROMANIA, UCRAINA.

""" Asepistralaloc uscat, la
. temperatura camerei.
A se consuma, de preferintd,
" nainte de: vezi data marcatd

pe ambalaj, lateral etichetd.
Producator: Apidavas.rl.,

Str. Gheorghe Baritiu nr.32,
Blaj, Romania, tel. 0258-711428
Descopera intreaga gama de
produse apicole Roua Florilor
pe apidava.ro

*Cristalizarea mierii este un
proces natural. Pentru
decristalizare, se incélzeste
inapa la maxim 45° C.

STAS: 784/2-09

VALORI NUTRITIONALE
PENTRU 100 g PRODUS
Valoare 1382kJ
energetic 325 keal
Grasimi 0g
- din care acizi

gragi saturati 0g
Glucide 808¢
- din care zaharuri* 808 ¢
Proteine 049
Sare 0g

950g = 38 portii a 25¢
*Toate zaharurile prezente
sunt exclusiv cele continute
in mod natural in miere.
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