MATCHA Ingrediente: 100% organic matcha

Mod de preparare: Se amesteca o
lingurita de matcha cu 150ml de apa
(max. 80°C) folosind un pamatuf de

» bambus (Chasen) sau un frother
Moya Matcha Traditional pan4 se omogenizeaza.

este ceai verde de calitate
Premium din Japonia. Este
obtinut din prima si a doua
recoltd de ceai din plante

umbrite cu prelate speciale Mod de depozitare : a se pastra la
frigider dupd deschidere

De consumat de preferinta
inainte de: vezi in partea de jos

de bambus, fiind astfel ferite
de lumina directa a soarelui.
Acest lucru duce la un Importator si distribuitor unic :

continut marit de clorofils si Matcha Shop SRL, .
Sos lancului 12. sector 2, Bucuresti,

de L-teanina in frunzele de Telefon 0753.320.305
ceai precum si la o culoare www.matchabar.ro
verde mai intensd a acestora.
Frunzele proaspete sunt apoi
culese, uscate si macinate
pana la stadiul de pulbere.
Moya Matcha Traditional are
un gust bogat dulce-amarui
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