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Ase pastra la %W Produs fabricat in sistem

temperatura camerei, WT'S de management integrat:
in loc uscat, ferit de WT";S calitate-mediu-SSM
mirosuri straine. " Sare | 0 Ase(;eor:::ﬁr:.a de

Cristalizarea mierii
este un proces natural preferintd, inainte de

si o garantie a calitaji. Masa neta: 450g €  data inscrisa pe ambalaj.
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